
МИНИМАЛЬНЫЙ ЗАКАЗ
1 БЛЮДО НА ЧЕЛОВЕКА,
СЛАДОСТИ НЕ ВКЛЮЧЕНЫ



Легкая, ароматная, легкоусвояемая и вкусная 
пицца.

Наша команда поваров по приготовлению 
пиццы, сочетающая в себе традиционных 
мастеров и мастеров- новаторов, 
усовершенствовала рецепт пиццы в 
соответствии с неаполитанской традицией, 
добавив к нему самые современные методы 
приготовления теста.

В нашей пиццерии есть камера для закваски с 
увлажнением, в которой тесто ферментируется 
от 20 до 22 часов; затем добавляются 
недостающие ингредиенты по рецепту. 

Таймеры, на которые вы наверняка обратили 
внимание, используются для индикации 
времени ферментации разных видов теста. На 
рубеже тридцатого часа ферментации наше 
тесто, наконец, готово!

После вступления в силу Регламента (ЕС) № 1169/2011, руководство 
объявляет, что используюемые продукты могут содержать
аллергены. Убедительно просим наших клиентов сообщать 
персоналу заведения о любой пищевой непереносимости.



Апероль Спритц 		  € 7,00
Апероль, просекко, содовая

Кампари Спритц 		  € 7,00
Кампари, просекко, содовая

Американец		   € 8,00
Кампари, вермут, ангостура, содовая

Негрони		   € 8,00
Джин, Кампари, вермут, ангостура

Негрони Неправильный		   € 8.00
Кампари, вермут, просекко

Хьюго		   € 7,00
Ликер из бузины, просекко, свежая мята, содовая

Московский мул 		  € 8,00
Водка, лайм, имбирное пиво

Куба Либре 		  € 7,00
Белый ром, кока-кола, сок лайма

Безалкогольная Каприца 		  € 6,00
На основе фруктов

Кайпиринья / Кайпироска 		  € 8,00
Классический / Маракуйя / Клубника / Ягоды

Мохито 		  € 8,00
Классический / Черный / Маракуйя / Клубника / 
Ягоды

Танкерей Севилья - Англия		   € 8,00

Bulldog (London Dry Gin) - Англия 		  € 9,00

Нордес - Испания 		  € 9,00

Року - Испания 		  € 9,00

Лариос Розе - Испания 		  € 8,00

Мартин Миллер (London Dry Gin) - Англия 		  € 9,00

Маре - Испания 		 € 10,00

Hendrick’s (London Dry Gin) – Англия 		  € 8,00

Абсолют 		  € 8,00
Лимон / Тоник

Цирок		   € 9,00
Лимон / Тоник

Коктейли

Джин Тоник

Водка



Неаполитанский панцеротто (2 шт.)	 €	 6,50
картофельные с проволоне из Аджеролы,
высококачественная национальная вареная 
ветчина, черный перец, сыр пармезан 
24-месячной выдержки, римский пекорино

Неаполитанский аранчино (2 шт.)	 €	 8,00
с рагу, фиор ди латте из Аджеролы, горох, фарш, 
Пармиджано Реджано 24 месяца

Poker из монтанарини	 €	 10,50
помидоры и фиор ди латте из Аджеролы/ листья 
брокколи и проволоне /фисташки и мортаделла - 
Масло и анчоусы из Кантабрийского моря

Фритатина с букатини Gragnano (2 шт.)	 €	 8,00
Медальоны из макарон с начинкой с бешамелем, 
фиор ди латте из Аджеролы, горохом и фаршем

Frittatina Salsiccia e Friarielli (2 шт.)	 €	 8,00
Медальоны из макарон с начинкой с букатини ди 
граньяно, колбасой беневентана, Фриарелли и 
проволоне из Аджеролы

Жареная моцарелла	 €	 8,00
Сэндвич с моцареллой, в панировке и
обжаренный

Картофель фри	 €	 5,00

Жареное фри по-неаполитански	 €	 17,00
2шт. пансеротти, 2шт. аранчини, 1шт. фритатина 
из букатини и 1шт. сэндвич с моцареллой, в 
панировке и обжаренный

Жареное по-неаполитански
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Жареный кальмар*	 €	 16,50

Жареный микс* Caprizza	 €	 17,50
Жареные креветки и кальмары

Брускетты Классическая (2 шт.)	 €	 7,00
с помидорами даттерини, оливковым
маслом первого отжима, базиликом

Трис (3 штуки)	 €	 9,00
Поджаренный домашний хлеб: помидоры 
даттерини и моцарелла буффала - баклажаны с 
грибами и проволой - масло сливочное и анчоусы 
из Кантабрийского моря

Соте из морепродуктов	 €	 15,50
Суп из мидий и моллюсков с жареными хлебными 
гренками

Перченые мидии 	 €	 13,00
Мидии приготовленные на сковороде с черным 
перцем и петрушкой

Апулийская буррата ди буффала 250 гр.	 €	 20,00
Сыр Буррата буффала с хамоном из Пармы 18 мес 
и свежие помидоры

Провола из Аджерола на гриле	 €	 13,00
Проволоне на гриле с листьями брокколи

Баклажан пармезан	 €	 14,00
Жареные баклажаны, фаршированные 
моцареллой, помидорами и базиликом

Pata Negra con Burrata	 €	 20,00
Тарелка Pata Negra 100% Bellota с бурратой из 
апулийского буйвола

Закуски
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Лосось	 €	 15,00
Микс-салат, копченый лосось по- норвежски, 
авокадо, буррата буффала, помидоры черри и 
морковь соломкой

Курица 	 €	 13,00
микс салат, куриное филе гриль, гренки, сыр 
пармезан 24-месячной выдержки, соус цезарь

Киноа 	 €	 13,00
Киноа, тунец, фета, вяленые помидоры и кешьюь

Marina Grande 	 €	 15,00
Салат, помидоры черри, морковь соломкой, 
кукуруза, оливки, тунец и моцарелла из 
буйволиного молока из Кампании DOP

Салаты
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Спагетти со свежими помидорами	 €	 12,50
черри и базиликом
Свежие помидоры черри и базилик

Тальятелле алла Болоньезе	 €	 14,00
Свежая яичная паста, помидоры, говяжий фарш и 
пармиджано реджано	

Спагетти алла карбонара	 €	 14,00
Гуанчале, яйцо, сыр пекорино и перец

Паккери Горгонзола с трюфелем	 €	 14,00
Горгонзола, трюфельный крем, бекон
	
Ньокки алла соррентина	 €	 12,00
Картофельные ньокки с помидорами,
моцареллой, пармезан реджано и базилик

Паста Scialatielli с морепродуктами	 €	 19,50
Свежие макаронные изделия с помидорами черри, 
моллюсками, миди и Креветки*

Паккери с проволой и фисташками 	 €	 14,00

Спагетти с моллюсками	 €	 18,50
Моллюски, чеснок и свежая петрушка

Paccheri alla Siciliana	 €	 12,00
Помидоры, проволой и баклажаны
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Фрикадельки в томатном соусе	 €	 12,50
Домашние фрикадельки с томатным соусом, 
подаются с хлебом

Рыба-меч на гриле	 €	 18,50
с овощами на гриле

Куринная котолетта по-милански	 €	 15,50
Куринная котолетта по-милански с помидорами 
черри и картофелем фри

Салат из осьминога	 €	 18,00
Салат из осьминога с картофелем и зеленые 
оливки

Кальмар на гриле*	 €	 16,50
Кальмар на гриле с овощами на гриле

Тартар из лосося	 €	 18,50
Тартар из лосося с авокадо и помидорами черри

Аргентинский мясной антрекот (350 гр.) 	 €	 26,00
с салатом и картофелем

Вторые блюда
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Все наши пиццы могут быть приготовлены из 
безглютенового теста или из муки грубого помола 
за дополнительную плату в размере 1,50 евро

Все наши пиццы могут быть приготовлены из 
безглютенового теста или из муки грубого помола 
за дополнительную плату в размере 1,50 евро

Burrata e Pata Negra	 €	 20,00
фиор ди латте из Аджеролы; на выходе пиццы: 
Пата негра 100%, апулийская буррата, хлопья 
проволоне дель Монако, органическое оливковое 
масло первого отжима, базилик, Pimiento del 
Piquillo

Pesto e Polpette	 €	 16,00
песто из базилика, фиор ди латте из Аджеролы, 
даттерини желтые с Везувия, фрикадельки из 
говядины, рикотта Буффала Кампания на выходе

Cacio e Guanciale	 €	 16,00
Крем из сыра и перца, Фиор ди Латте из 
Аджерола, хрустящий бекон Аматриче, 
обжаренные белые грибы, оливковое масло 
первого отжима и базилик

Tartufo	 €	 17,00
Трюфельный крем, Провола ди Аджерола, на 
выходе вареная ветчина, базилик и оливковое 
масло первого отжима

ПЛЮС: 
Burrata di Bufala Campana DOP	 €	 4,00
2 Bocconcini di Bufala Campana DOP (30gr)	 €	 2,00

Integrale ai Datterini	 €	 14,00
масса из муки грубого помола с фиор ди латте из 
Аджеролы, желтыми помидорами даттерини из 
Везувия, помидорами даттерини, пармезаном 
24-месячной выдержки, оливковым маслом, 
базиликом

Integrale Ortolana	 €	 14,00
масса из муки грубого помола с моцареллой фиор 
ди латте из Аджеролы, баклажанами, цукини,
жареным перцем, сыром Пармезан 24 мес., 
оливковым маслом первого отжима, базиликом

Genuina	 €	 15,00
помидоры даттерини, фиор ди латте из Аджеролы, 
сыр пармезан 24 месяца, оливковое масло 
первого отжима, базилик; с карнизом пиццы, 
фаршированным рикоттой буффала из Кампании и 
запеченная ветчина

‘Nduja e Salsiccia	 €	 13,50
Помидоры, фиор ди латте из Аджеролы,
Калабрийская ндуйа, колбаса, 24- месячный сыр 
Пармезан, оливковое масло первого отжима, 
базилик

Pistacchio e Mortadella	 €	 16,00
фиор ди латте из Аджеролы, крем из сицилийских 
фисташек, Мортаделла Болоньезе, зерна фисташек, 
пармезан Реджано 24 месяца, оливковое масло

Polpetta e Ricotta	 €	 16,00
Помидор, Фиор ди Латте из Аджерола, фрикадельки 
из говядины, рикотта Буффала Кампании, оливковое 
масло первого отжима и базилик на выходе

Tonno e Cipolle	 €	 13,00
Помидор, сыр Фиор ди латте из Аджеролы, лук 
Тропея, филе тунца, оливковое масло первого 
отжима и базилик на выходе

Parmigiana e Provola	 €	 16,00
Помидоры, проволоне Аджерола, баклажан 
пармезан, Пармиджано Реджано 24 мес.; на выходе 
пиццы: моцарелла буффала, оливковое масло 
первого отжима, базилик

Del Monaco DOP e Crudo di Parma	 €	 16,00
фиор ди латте из Аджеролы, прошутто крудо 
24 мес. Парма, хлопья проволоне дель Монако, 
оливковое масло первого отжима, базилик

ПЛЮС:  
Burrata di Bufala Campana DOP	 €	 4,00
2 Bocconcini di Bufala Campana DOP (30gr)	 €	 2,00

Пицца Caprizza

Пицца в современном стиле
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Все наши пиццы могут быть приготовлены из 
безглютенового теста или из муки грубого помола 
за дополнительную плату в размере 1,50 евро
Marinara	 €	 9,50
Помидоры, чеснок, орегано, оливковое масло 
первого отжима, базилик

Margherita	 €	 9,50
Помидоры, фиор ди латте из Аджеролы,
Пармиджано Реджано 24 мес., оливковое масло 
первого отжима, базилик

Начинка	 €	 12,00
рикотта буффала из Кампании, фиор ди
латте из Аджеролы, неаполитанская салями, 
помидор, Пармиджано Реджано 24 мес., 
оливковое масло первого отжима, базилик

Napoli	 €	 13,00
Помидоры, анчоусы из Кантабрийского моря, 
каперсы из Пантеллерии, оливки Таджаски, 
оливковое масло первого отжима, базилик
 
Diavola	 €	 12,00
Помидоры, Проволоне Аджерола, “spianata” 
Калабрийская салями, Пармиджано Реджано 24 
мес., оливковое масло первого отжима, базилик

Americana	 €	 12,00
Помидор, сыр Фиор ди латте из Аджеролы,
вюрстель, картофель фри * и оливковое масло 
первого отжима

Cosacca	 €	 8,50
Помидоры, пекорино романо, оливковое масло 
первого отжима, базилик

Salsiccia e Friarielli	 €	 12,50
провола ди Аджерола, колбаса, листья брокколи, 
Пармиджано Реджано 24 мес., оливковое масло 
первого отжима, базилик

4 Formaggi	 €	 12,50
фиор ди латте из Аджеролы, Швейцарский 
Эмменталь, Фонтина Валле- д’Аоста, Горгонзола, 
Пармиджано Реджано 24 мес., оливковое масло 
первого отжима, базилик

Capricciosa	 €	 13,50
Помидор, сыр Фиор ди латте из Аджеролы,
вареная ветчина, салями из Неаполя, артишоки, 
шампиньоны, маслины

Vegetariana	 €	 12,00
Сыр Фиор ди латте из Аджеролы,
цукини на гриле, баклажаны на гриле, перец на 
гриле, оливковое масло первого отжима и базилик

ПЛЮС:
Burrata di Bufala Campana DOP	 €	 4,00
2 Bocconcini di Bufala Campana DOP (30gr)	 €	 2,00

Classica	 €	 15,00
начинка из рикотты буффала из Кампании, фиор ди 
латте из Аджеролы, неаполитанской салями, черный 
перец, сыр Пармезан 24 мес.

Don Gaetano	 €	 15,00
начинка из колбаса, листья брокколи и проволоне 
из Аджеролы

Montanara Ripassata	 €	 15,00
пицца сначала обжаренная, а затем запеченная 
с помидорами, фиор ди латте из Аджеролы, 
пекорино романо, оливковое масло холодного 
отжима, базилик

Домашний десерт	 €	 6,50

Традиционные пиццы

Жареные пиццы

Десерт

36

64

37

38

66

39

67

40

41

42

43

44

45

46

*Замороженный продукт



Игристые вина

Heineken 33 мл	 €	 3,50
Heineken 50 мл	 €	 6,00
Águila Sin Filtrar 40 мл	 €	 4,00
Águila Sin Filtrar Doble 33 мл	 €	 3,50

Amstel Oro Tostada 33 мл	 €	 4,00
Lagunitas IPA USA 33 мл 	 €	 5,00
Paulaner Weissebier 50 мл	 €	 5,00
Heineken 0.0 33 мл	 €	 3,50
Cruzcampo Sin Gluten 33 мл	 €	 3,50

Минеральная вода 50 мл	 €	 2,00
Пепси / Пепси Макс	 €	 3,00
Fanta / Fanta Lemon / 7UP	 €	 3,00
Zumo Vida Melocotón	 €	 2,50
Aquarade Limón	 €	 3,00
Tinto de Verano	 €	 3,00
Кофе	 €	 1,50
Граппа	 €	 4,00
Бочковая граппа	 €	 5,00
Настойка	 da	 €  	 4,00 	a	 €	 8,00
Виски	 da 	 €  	 6,00 	a	 €	 9,00
Ром Zacapa 23	 €	 8,00

Пиво на разлив

Бутылочное пиво

Бар

Белое вино

Красное вино

Ca’ di Rajo Prosecco Trento DOC 	 €	 22,00
Ca’ di Rajo

Fiano di Avellino DOCG 	 €	22,00
Fattoria Pagano
Falanghina IGT DOC	 €	20,00
Fattoria Pagano
Greco di Tufo DOCG 	 €	24,00
Fattoria Pagano
Chardonnay IGP “Onde”	 €	22,00
Cantine Lizzano
Vermentino Maremma Toscana DOC	 €	 27,00
Tenuta Aquilaia - Uggiano
Gewürztraminer Trentino DOC 	 €	 27,00
Cantina Mach
Rosato Roccamonfina BIO IGT 	 €	22,00
Fattoria Pagano

Aglianico IGT	 €	20,00
Fattoria Pagano 
Primitivo di Manduria DOP “Macchia”	 €	23,00
Cantine Lizzano  	
Nero D’Avola Sicilia DOC 	 €	22,00
Baglio di Pianetto
Chianti Classico DOCG 	 €	25,00
Uggiano
Barolo del Comune di Barolo DOCG 	 €	 47,00
Vite Colte
Amarone della Valpolicella DOCG 	 €	 72,00
Cantine Speri


